
182002 EL
コスモ食品� S90日以上/豆・麦・米

柿安 焼肉のたれ 辛口
350g

通常本体
500円 480円(税込 518円)

本醸造醤油を使った豊かな風味の
焼肉のたれです。辛口に仕上げてい
ます。もみだれ、つけだれとして。

本格的な焼肉屋さんの味♪

原材料／醤油(国内製造)、砂糖、りんごピューレ、米
発酵調味料、胡麻油、おろしにんにく、味噌、醸造酢、
香辛料、胡麻、小麦発酵調味料、食塩、おろし生姜

182014 EL
コスモ食品� S90日以上/卵・豆・麦・米

柿安 焼肉のたれ 中辛
350g

通常本体
500円 480円(税込 518円)

行者にんにく、梅肉、松の実、クコの
実、卵黄油を入れ中辛に仕上げてい
ます。もみだれ、つけだれとして。

原材料／醤油(国内製造)、砂糖、りんごピューレ、果実
酒、胡麻油、おろしにんにく、味噌、胡麻、梅肉ピュー
レ、プルーンピューレ、香辛料、小麦発酵調味料、食塩、
行者にんにく、おろし生姜、卵黄油、松の実、枸杞の実

182026 EL
コスモ食品� S90日以上/豆・麦・米

柿安 ステーキソース
130g

通常本体
400円 380円(税込 410円)

本醸造醤油に、おろし大根、ソテーオニオンを
たっぷり使用しました。〔GMO飼料不分別〕

赤ワイン仕立ての本格派♪

原材料／醤油(国内製造)、おろし大根、ソテーオニ
オン、砂糖、還元水あめ、醸造酢、果実酒、おろし
にんにく、りんごピューレ、肉エキス、レモン果汁、
香辛料/増粘剤(加工でん粉)

182038 EL
コスモ食品� S90日以上/豆・麦・米

柿安 レモンステーキソース
130g

通常本体
400円 380円(税込 410円)

レモンの風味が豊かなステーキソースです

シチリア産レモン果汁使用♪

原材料／醤油(国内製造)、砂糖、酵母エキス、昆布
エキス(根昆布)、米発酵調味料、レモン濃縮果汁、
みりん、レモンピール、おろしにんにく、ブラック
ペッパー

182041 EL
コスモ食品� S90日以上/豆・麦・米

柿安 ローストビーフソース
135g

通常本体
350円 330円(税込 356円)

青森県産りんご酢使用、化学
調味料不使用のローストビー
フソースです。

ローストビーフやローストポークに♪

原材料／玉ねぎ(国産)、醸造酢(りんご
酢、穀物酢)、醤油、食用植物油脂、砂糖、
すりおろし西洋わさび、食塩、酵母エキ
ス、ブラックペッパー/増粘剤(加工でん粉)

182053 EL
コスモ食品� S90日以上/豆・麦・米

柿安 生姜焼きのたれ
350g

通常本体
500円 480円(税込 518円)

高知県産の刻み生姜とすりお
ろし生姜の香りと風味をいか
しました。

フライパンで焼いたお肉にかけるだけ♪

原材料／醤油(国内製造)、砂糖、おろ
し生姜、米発酵調味料、生姜汁、りんご
ピューレ、りんご濃縮果汁、きざみ生姜、
鰹節エキス、ターメリック、生姜エキス、
唐辛子/増粘剤(加工でん粉)

3～4人前の洋風のハンバーグソース♪

原材料／野菜･果実(玉ねぎ(国産)、りん
ご、にんじん、セロリ、にんにく)、デミグ
ラスソース、りんご酢、砂糖、トマトペー
スト、ビーフエキス、米発酵調味料、ウス
ターソース、酵母エキス、でん粉、赤ワイ
ン、食塩、ホワイトペッパー

182077 EL
コスモ食品�　S90日以上/豆・麦・米

コスモ おいしい煮豚のたれ
150g

通常本体
200円 180円(税込 194円)

豚肉と本品に水を加えて煮込むだ
けで、本格的な煮豚ができます。
手羽元やスペアリブ、肉じゃがな
ど、いろいろな料理に使えます。

お手軽調理で料理上手♪

原材料／しょうゆ(国内製造)、砂糖、米発
酵調味料、みりん、りんごピューレ、でん
粉、りんご酢、にんにく、胡椒、唐辛子、
五香粉

182090 EL
コスモ食品� 　S90日以上/麦

直火焼 カレー･ルーあま～い甘口
110g300円(税込 324円)

フルーツの旨みを効かせたコ
クのある甘口カレールー。1つ
のお鍋で、家族みんなが大満
足の美味しさです。

182089 EL
コスモ食品� 　S90日以上/乳

グルテンフリーペーストSpicy
180g(5皿分)598円(税込 646円)

小麦粉を使わずに作ったグル
テンフリーのカレールウです。
〔GMO飼料不分別〕

すぐ溶けるフレークタイプ♪野菜果実がたっぷり
お肉を炒めるだけで本格カレーに

原材料／小麦粉、食用油脂(パーム油)、りん
ごピューレ、砂糖、食塩、カレー粉、トマト
ペースト、酵母エキス、チャツネ、ソテーオニ
オンペースト、ココナッツミルク、ソテー野
菜ペースト、マンゴーピューレ、ブルーベリー
ソース、ソテーガーリック、バナナピュー

原材料／果実･野菜[トマト、リンゴ、ニン
ジン、バナナ、セロリ、ニンニク、生姜]、ソ
テーオニオン、カレー粉、砂糖、食塩、チャ
ツネ、ポークエキス、チキンエキス、酵母エ
キス、発酵乳、ゴマペースト、ココナッツク
リーム、香辛料

182102 E
コスモ食品� 　S90日以上

炒め玉ねぎ粗みじん切り
150g350円(税込 378円)

粗いみじん切りにした玉ねぎ約3
個分を油を使わない製法で、じっく
りあめ色になるまで炒めました。

原材料／玉ねぎ

182114 E
コスモ食品� 　S90日以上

炒め玉ねぎスライスカット
200g350円(税込 378円)

スライスした玉ねぎ約3個分を
油を使わない製法で、じっくり
あめ色になるまで炒めました。

原材料／玉ねぎ

ノンオイルタイプ
カレーやハンバーグやオニオンスープなどに

精肉・惣菜・レストラン・食品・和菓子の5事業を主要事業としている、明
治4年創業の老舗「柿安本店」監修の焼肉のたれです。松坂牛・松坂肉を
知り尽くした柿安がおすすめする焼肉のたれをお楽しみください。

ずっとあんしん
もっとおいしい

コスモ食品特集

確かな食材を用いて、時間と手間を惜しま
ないコスモ食品は、釜を直接火にかけ、丁
寧に焼き上げる直火焼き製法のルーをは
じめ、子どもからお年寄りまで世代を超え
て楽しんでいただける商品づくりを目指し
ています。

182126 EG
さかうえ� 　S30日以上

里山牛赤身焼き肉用(カタ･モモ系)
150g1580円(税込 1706円)

耕作放棄地を活用し、野草と国産牧草飼料を食
べ、自然放牧で育った黒毛和牛。しっかりとした
歯ごたえと、さっぱりした味わいが特徴です。

182140 EG
知床興農ファーム� 　S60日

国産熟成牛モモブロック
500g2640円(税込 2851円)

モモ肉のブロックです。解凍して塩、胡
椒をし、オーブンに入れ、強火で周囲
を焼けば簡単な牛タタキが出来ます。

182145 EG
高橋(ちのふぁーむ)� 　S30日以上

千野さんの豚生姜焼き用
200g730円(税込 788円)

豚ロース肉を生姜焼き用にスライス
しました。2mm厚。

182151 EG
さかうえ� 　S30日以上/卵・乳・麦

里山牛 生ハンバーグ
100g748円(税込 808円)

鹿児島県で耕作放棄地などを使い、野
草と牧草飼料を食べ、自然放牧で育て
られた黒毛和牛を使用。余計なものを
いれないシンプルなハンバーグです。

275 CF
丹沢農場� 　T4日

丹沢豚バラブロック
400g

通常本体
1075円 1022円(税込 1104円)

コクのあるバラ肉です。角煮、シ
チュー、カレーなどに。

182175 EG
秋川牧園� 　S180日

秋川若鶏モモ肉切り身800g
800g1500円(税込 1620円)

モモ肉を唐揚げサイズの大きさに
カットしました。

182187 EG
さかうえ� 　S30日以上

里山牛 切り落とし
200g1200円(税込 1296円)

鹿児島県で耕作放棄地などを使い、野草と牧草
飼料を食べ、自然放牧で育てられた黒毛和牛の
肉をスライスしました。炒め物やサラダにも。

併せて
どうぞ

併せて
どうぞ

併せて
どうぞ

併せて
どうぞ

併せて
どうぞ

併せて
どうぞ

併せて
どうぞ

182065 EL
コスモ食品� S90日以上/麦・米

柿安 デミグラス ハンバーグソース
150g

通常本体
280円 260円(税込 281円)

赤ワインを使用したデミグラ
スの本格的なソースです。パ
スタソース作りにもおすすめ
です。〔GMO飼料不分別〕

182138 EG
さかうえ� 　S30日以上

里山牛イチボステーキ
120g1280円(税込 1382円)

耕作放棄地を活用し、野草と国産牧草飼料を食
べ、自然放牧で育った黒毛和牛。しっかりとした
歯ごたえと、さっぱりした味わいが特徴です。

併せて
どうぞ
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原材料／有機食用オリーブ油(イタリアカラブリア州)

早摘みオリーブの鮮烈な味と香りを
お楽しみください

レモンとみかんの風味と唐辛子の辛味をオリーブオイルが優しく包み込みます

アンチョビの風味豊かな逸品です

鮮度感が残る少量使い切りタイプです

原材料／片口いわし(国内産)、食用なたね
油、食塩、香辛料(ブラックペッパー、ローズ
マリー、ローリエ)

12月3回 12月3回
手軽にイタリアンをお楽しみください

原材料／にんにく(国内産)、食用オリーブ油、
片口いわし、食用なたね油、食塩、香辛料(ブ
ラックペッパー、ローズマリー、ローリエ)

182205 EGN
羽床総本店� 　S30日以上/卵・麦

かじきまぐろのメンチカツ
3個

通常本体
660円 638円(税込 689円)

三浦産の玉ねぎをふんだんに入れたカジキのメ
ンチカツを揚げ焼きにしました。温めてくださ
い。〔GMO飼料不分別〕

食べ飽きず、カジキや野菜の
素材の旨みも大切に

原材料／シロカワカジキ(国産)、
玉ねぎ、小麦粉、砂糖、卵、パン
粉、生姜、食塩、コショウ、食用
なたね油

182217 EG
羽床総本店� 　S30日以上

かじきとトマトのパスタソース
180g

通常本体
530円 515円(税込 556円)

三浦市の農業高校生が育てた規格外トマトと新
鮮なカジキの未利用部を使い、シンプルに味付
けました。

フードロス対策から生まれた
パスタソース

原材料／トマト、シロカワカジキ(国産)、メカ
ジキ(台湾)、玉ねぎ、ナス、パプリカ、オリーブ
油、食塩、にんにく、オールスパイス、昆布、バ
ジル、ローリエ、コショウ

182278 EL
ISフーズ� 　S90日以上

国産手造りアンチョビ
45g(固形量

30g)500円(税込 540円)
日本近海で漁獲される新鮮な片口イワシを手作
業で捌き、塩、ハーブ、スパイスで塩漬け熟成し
ました。

182266 EL
ISフーズ� 　S180日以上

国産バーニャカウダ
50g800円(税込 864円)

手造りアンチョビと国産にんにくを使用し、イタ
リア産EXVオリーブオイルで仕上げました。生
野菜やパンなどにつけてください。

脂ののりがよい国産
ビンチョウまぐろを
スライスし、特製タレ
に漬けました。解凍
後、ご飯に盛り付け
てください。

182229 EGL
羽床総本店� 　S30日以上/豆・麦・米

びんとろづけ丼の素
100g930円(税込 1004円)

手軽さとおいしさで、羽床総本店の中でも自宅用人気No.1商品です

やわらかく煮てほぐし
ためかじきと三浦産ひ
じきを使いほんのり甘
めに味付けました。解
凍後、炊いたご飯に混
ぜてください。

182230 EGL
羽床総本店� 　S30日以上/豆・麦・米

かじきとひじきの混ぜごはんの素
160g(2合分)648円(税込 700円)

三浦産の素材を使った手軽な混ぜご飯の素

アンチョビとちりめ
んじゃこをオイル漬
けにしました。サラ
ダや冷奴のトッピン
グ、パスタソースな
どに。

182280 EL
ISフーズ� 　S180日以上

あんちょび入りじゃこのオイル漬け
80g650円(税込 702円)

12月3回
アンチョビの風味豊かな逸品です

アンチョビとちりめ
んじゃこ、ナッツを
オイル漬けにしまし
た。サラダや冷奴の
トッピング、パスタ
ソースなどに。

182291 EL
ISフーズ� 　S180日以上/豆・麦

じゃこ&ナッツのオイル漬け
80g650円(税込 702円)

12月3回

新鮮な白皮かじきを
甘辛のたれに生姜を
きかせて、じっくり
煮込みました。解凍
してください。

182242 EGL
羽床総本店� 　S30日以上/豆・麦・米

かじきのかく煮
80g538円(税込 581円)

創業以来愛され続ける味です

生食できるほどの新
鮮なメカジキの端
切れを特製タレに漬
け込みました。解凍
後、焼いたり、揚げ
物に。

182254 EGL
羽床総本店� 　S30日以上/豆・麦・米

めかじき味醂醤油漬
240g1148円(税込 1240円)

新鮮なので、ミディアムレアに焼き上げるのがおすすめです

愛媛県産のレモン、み
かん、青唐辛子を瀬戸
内の塩と合わせて、オ
リーブオイルに漬け込
みました。鍋の薬味や
カルパッチョなどに。

182308 EL
ISフーズ� 　S180日以上

レモン&みかん胡椒のオイル漬け
35g500円(税込 540円)

12月3回
愛媛県産赤唐辛子プ
リキーヌと国産手造
りアンチョビをベース
にした辛味調味料。
エスニック料理をは
じめ、色々な料理に。

182310 EL
ISフーズ� 　S180日以上

国産サンバルソース
80g800円(税込 864円)

12月3回
辛さと旨さがやみつきに

182321 EF
金子製麺� 　S10日以上/卵・麦

生スパゲッティ
150g×2298円(税込 322円)

カナダ産デュラム小麦と香りや味に深みがあり、
鉄分･ミネラルも豊富な全粒粉を使用していま
す。茹で時間:90秒

風味豊かでもちもち感のある、栄養価の高い生パスタに仕上げました

原材料／小麦粉、小麦タンパク、食
塩、乾燥卵白、デンプン

182333 EF
金子製麺� 　S10日以上/卵・麦

生フェットチーネ
150g×2298円(税込 322円)

カナダ産デュラム小麦と、香りや味に深みがあ
り、鉄分･ミネラルも豊富な全粒粉を使用してい
ます。茹で時間:90秒

原材料／小麦粉、小麦タンパク、食
塩、乾燥卵白、デンプン

原材料／野菜【トマト、たま
ねぎ、にんじん、セロリ(国
産)】、トマトペースト、なた
ね油、大豆加工品、しょう
ゆ、エノキタケ、砂糖、調合
みそ、米でん粉、にんにく、
食塩、ワイン、黒こしょう

182369 EN
冨貴食研� 　S180日/豆・麦・米

PASTA SAUCE ボロネーゼ
120g330円(税込 356円)

国産大豆100%の大豆ミート
と国産野菜を煮込んだコクの
ある深い味わいです。

182370 EN
冨貴食研� 　S180日/豆・米
PASTA SAUCE きのこ豆乳クリーム

120g330円(税込 356円)
国産大豆100%の豆乳と国産
きのこのクリーム状の深いコク
と香りのある味わいです。ゆで
たてのパスタ(乾燥で100g程
度)に混ぜてお召し上がりくだ
さい。

182382 EL
創健社� 　S270日以上/豆・麦

植物素材のカルボナーラ風パスタソース
140g500円(税込 540円)

国産大豆の豆乳をベースにコー
ンの甘みとねりごまのコクを加
えクリーミーに仕上げたパス
タソースです。

動物性原料不使用の
純植物性パスタソース

182345 E
金子製麺� 　S180日以上/麦

全粒粉パスタ
200g330円(税込 356円)

こだわりのデュラム小麦粉と全粒粉使用のパス
タ。茹で時間:4分

風味豊かでコシが強く、もちもち
食感が楽しい本格全粒粉パスタ

原材料／小麦粉(国産)、食塩
182357 E
金子製麺� 　S180日以上/麦

日本の味の雑穀パスタ
200g350円(税込 378円)

国産小麦、もち麦、はと麦を配合した風味豊かな
ヘルシーな麺です。いろいろなパスタに。茹で
時間:5～6分

日本人の食文化にもともと
馴染み深かった雑穀入り

原材料／小麦粉(国産)、もち麦粉、はと麦粉、食塩

182400 E
ファームランドトレーディング� 　S180日以上

有機EXVオリーブオイルノヴェッロ
228g(250㎖)1950円(税込 2106円)

10月初旬のオリーブ収穫初期特別に初摘みさ
れた実のみをノンフィルターで搾った、特別なオ
リーブオイルです。

182412 E
創健社� 　S910日

ジロロモーニ有機バルサミコ酢
250㎖1700円(税込 1836円)

イタリア北部エミーリア･ロマーニャ州モデナで
自家栽培の有機ぶどうからアチェットフォルテ
(ワイン酢)をつくり5年間熟成して、モストコット
(有機濃縮ぶどう果汁)をブレンドして作り上げた
有機バルサミコ酢です。

気品ある芳醇な香りと程よい甘さと
酸味のバランスが良いバルサミコ酢

原材料／イタリア産有機ワインビネ
ガー、イタリア産有機濃縮ぶどう果汁
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神奈川県三浦市　羽床総本店 愛媛県松山市　IS フーズ

原材料／豆乳 [大豆 (国
産 ) ]、なたね油、エノキ
タケ、しめじ、オニオンソ
テー、米でん粉、米みそ、食
塩、砂糖、もち米粉、にんに
く、黒こしょう

原材料／野菜(玉ねぎ、エリ
ンギ、人参)、豆乳(大豆(国
産))、とうもろこしペースト
(とうもろこし(アメリカ))、べ
に花油、練りごま、食塩、
小麦粉、砂糖、野菜エキス、
りんご酢、黒こしょう

12月3回 12月3回

12月3回

12月3回

12月3回

12月3回

素材にこだわったからだ想いで優しい味



ほのかな酸味がワインの
複雑な味と香りを引き立てます

原材料／ナチュラルチーズ(北海道製造)

芳醇な香りとうまみ、まろやかな口当た
りが、キンと冷えたビールによく合います

原材料／ナチュラルチーズ(北海道製造)

好きな時に好きな分だけ食べ
られる便利な個包装タイプ

原材料／生乳(北海道産)、食塩

ちょっぴり贅沢なおつまみに
燻製チーズをどうぞ

原材料／ナチュラルチーズ(北海道製造)/乳化剤

コ
ク
と
う
ま
み
が
た
っ
ぷ
り
詰
ま
っ
た

濃
厚
な
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わ
い
の
ミ
ッ
ク
ス
チ
ー
ズ

原材料／ナチュラルチーズ
(北海道製造)

チ
ー
ズ
の
伸
び
の
よ
さ
と

弾
力
の
あ
る
食
感
、
マ
イ
ル
ド
な
味
わ
い原材料／ナチュラルチーズ(北

海道製造)

忙しい朝に、パンにぬるだけで美味しく
お手軽にデザートトーストが楽しめます

原材料／ナチュラルチーズ(北海道製造)、いちごソース[砂糖、いち
ご、濃縮レモン果汁]/安定剤(ローカストビーンガム)

バター本来のまろやかなコクと
はちみつの甘み

原材料／バター(北海道製造)、精製はちみつ[はちみつ(メキシコ、ス
ペイン、その他)]

まるでレアチーズケーキのような
スイーツヨーグルト

原材料／脱脂濃縮乳(北海道製造)、チーズソース[砂糖、ナチュラルチーズ、濃縮レモン果
汁、洋酒]、濃縮バターミルク(北海道製造)、クリーム(北海道製造)、砂糖/増粘多糖類、乳化
剤、pH調整剤

182503 EF
よつ葉乳業� 　S60日以上/乳

クリーム仕立てよつ葉和紅茶オレ
200㎖170円(税込 184円)

北海道産の脱脂濃縮乳と生クリームを、鹿児島
県産茶葉で淹れた和紅茶とブレンド。〔GMO飼
料不分別〕

ミルクと和紅茶のやさしくやわらかな
風味で優雅なひとときをお過ごしください

原材料／脱脂濃縮乳(北海道製造)、クリーム(北海道製造)、砂糖、
紅茶

182515 EF
よつ葉乳業� 　S8日以上/乳

のむヨーグルトかんきつミックス
250g185円(税込 200円)

グレープフルーツ･オレンジ･ライムを合わせた
ソースをミックスした、のむヨーグルト。〔GMO
飼料不分別〕

ミルクとフルーツの素材をいかした
味わいに仕上げています

原材料／脱脂濃縮乳(北海道製造)、フルーツソース(砂糖、グレー
プフルーツ果肉、グレープフルーツ果皮、濃縮オレンジ果汁、濃縮
グレープフルーツ果汁、濃縮ライム果汁)、砂糖、クリーム(北海道製
造)/増粘剤(ペクチン)、(一部に乳成分･オレンジを含む)

よつ葉のナチュラルチーズにレ
モン果汁や洋酒などを加えた
チーズソースを使用。〔GMO
飼料不分別〕

182516 EF
よつ葉乳業� 　S8日以上/乳

北海道バターミルクヨーグルトレアチーズ
100g128円(税込 138円)

182528 EF
よつ葉乳業� 　S60日以上/乳

北海道クリームチーズ&いちご
80g264円(税込 285円)

乳原料は北海道十勝産を100%使用。いちごの
自然な香りが特徴です。香料不使用。〔GMO飼
料不分別〕

182545 EF
よつ葉乳業� 　S60日以上/乳

パンにおいしいはちみつ&バター
100g

通常本体
402円 392円(税込 423円)

北海道産の良質な生乳でつくった加塩バター
と、柑橘がさわやかに香るオレンジはちみつを
ブレンド。〔GMO飼料不分別〕

182546 EF
よつ葉乳業� 　S45日以上/乳

3種のチーズ濃厚コク旨ブレンド
130g

通常本体
448円 428円(税込 462円)

チェダー:ゴーダ:モッツァレラを5:3:2で配合し
ました。グラタンやオムレツなどに。〔GMO飼
料不分別〕

182558 EF
よつ葉乳業� 　S45日以上/乳

3種のチーズ贅沢モッツアレラブレンド
120g

通常本体
448円 428円(税込 462円)

モッツァレラ:チェダー:ゴーダを7:2:1で配合し
ました。ピザやチーズトーストなどに。〔GMO飼
料不分別〕

182570 EF
よつ葉乳業� 　S60日以上/乳

切れてる大人のカマンベール&ブルー
6個(90g)

通常本体
578円 568円(税込 613円)

カマンベールチーズのクリーミーでまろやかな
おいしさと、青カビ特有の複雑な香りやうまみ
をあわせ持つチーズ。〔GMO飼料不分別〕

182582 EF
よつ葉乳業� 　S90日以上/乳

十勝スモークチーズ
45g230円(税込 248円)

滋味豊かなチェダーチーズを使用し、桜チップで
じっくりと燻したプロセスチーズです。〔GMO
飼料不分別〕

182594 EF
よつ葉乳業� 　S60日以上/乳

おつまみチーズチェダー
30g200円(税込 216円)

まろやかなコクとほのかな酸味の絶妙なバラン
スがくせになる、滋味豊かなチェダーチーズを、
食べやすいひとくちサイズにカット。〔GMO飼料
不分別〕

182596 EF
よつ葉乳業� 　S60日以上/乳

おつまみチーズゴーダ
30g200円(税込 216円)

生乳本来の風味を生かしたマイルドなゴーダ
チーズを、食べやすいひとくちサイズにカット。
〔GMO飼料不分別〕

182606 EGL
seed� 　S30日/卵・乳・米

seed濃厚バスククリスマスケーキ
1個(約12cm)1580円(税込 1706円)

トロッと濃厚クリーミーの人気バスクチーズ
ケーキをクリスマスケーキで。

12月3回

少人数でも食べやすいサイズ
買い足し用のケーキとしても

有機素材をふんだんに使用した
ケーキが3種類

原材料／クリームチーズ、生ク
リーム、卵、粗糖、パルメザン
チーズ、玄米粉[乳製品GMO飼
料不分別][卵GMO飼料不使用]

182618 EGL
seed� 　S30日/卵・乳・米

seedクリスマスカップアソート
3種1200円(税込 1296円)

クリスマス仕様に仕立てた、人気の組み合わせ
のカップケーキ。

12月3回

内容／抹茶ティラミス、ショ
コラチーズケーキ、スフレ
チーズケーキ(苺グラサー
ジュ仕立)各1個[乳製品
GMO飼料不分別][卵GMO
飼料不使用] 182620 EG

seed� 　S45日/卵・乳・米

Xmasテリーヌチーズケーキ
1個1280円(税込 1382円)

しっとり食感のチーズケーキの
上から苺のグラサージュソースを
流し込み、華やかにクリスマスの
デコレーションをしています。

12月3回

チーズケーキの原料には
2種類のチーズを使用し
て濃厚に仕上げています

原材料／クリームチーズ(国内製造)、生ク
リーム、苺、卵、砂糖(粗糖)、パルメザン
チーズ、有機ドライクランベリー、玄米粉、
ゼラチン、米油、水あめ、ピスタチオ、苺フ
レーク、有機レモン果汁、牛乳、食塩 182631 EL

seed� 　S30日/卵・乳・麦・米

seedクリスマスのサンタギフト
1袋780円(税込 842円)

ほろっと砕ける食感、お口いっ
ぱいに広がるクッキー「しあ
わせの種」、噛むほどに味わい
深いビスコッティ、国産バター
が香るサブレをセットにしまし
た。

12月3回

プレゼントに最適な
焼き菓子の詰め合わせ

内容／しあわせの種クッキー1袋(6個)、ビ
スコッティ1個、チョコサブレ1個、チーズサ
ブレ1個、チョコチップサブレ1個[乳製品
GMO飼料不分別][卵GMO飼料不使用]
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北海道産乳原料を使った、よ
つ葉のオレから3種のチーズ
やおつまみシリーズ、今回、
特別に企画しました！是非
この機会にお楽しみくださ
い。

北海道音更町

よつ葉乳業

大阪府
エシカルチーズケーキ専門店
seed

国産オーガニック素材にこだわ
るエシカルチーズケーキの専門
店。ケーキの原材料は、よつ葉
乳業のクリームチーズを使用し
ています。



上品な甘さ、栗あん栗ようかんです

原材料／栗(大分県)、砂糖、寒天

ふっくらとした、果肉のやわらかい小梅です

爽やかな香りを食卓にどうぞ！

原材料／唐辛子、ゆず(大分･高知)、食塩

ゆずの豊かな香りをお楽しみください

みずみずしい青ゆずの皮と青
唐辛子を使用し、塩のみで仕
上げました。汁物や鍋物、焼き
鳥などに。

182710 E
大分大山町農業協同組合� 　S6ヶ月

ゆずごしょう青
50g300円(税込 324円)

12月3回
大分大山町農協の

農産加工品

自分たちで作った農産物を自
分たちの工場で加工品にしま
す。農産物をあまさず大切に使
うことができ、加工品にすれば
一年中出荷することができま
す。農業と工場を結んだこの方
式を大山では“アグリ・インダ
ストリー”と呼んでいます。

もちもち食感のトッポッキに
旨辛のたれが絡みます

原材料／トッポッキ(うるち米(国産)、澱粉、食塩)、� (た
れ)味噌、発酵調味料、粗糖、唐辛子

濃厚で甘味、辛味の
調和がとれた便利な1本

原材料／醤油(小麦(カナダ)、大豆、
食塩、米)、発酵調味料、味噌、粗
糖、唐辛子、にんにく、ごま油、ごま

寒さの厳しいこの時期しか
味わえない逸品

原材料／白菜(国産)、割り干し大根、りんご、
セリ、昆布、食塩、[漬け原材料]�唐辛子、ア
ミエビ塩辛、粗糖、鰯エキス、人参、葱、米
粉、昆布、にんにく、生姜

182643 EF
みらい� 　S3日/米・え

極旨白菜キムチ
200g

通常本体
700円 648円(税込 700円)

国産の白菜、割干大根、りんご、セリを旨みたっぷ
りの漬け原料で仕込んだ季節限定のキムチです。

182655 EF
みらい� 　S10日/米・え

割り干し大根キムチ
80g

通常本体
550円 528円(税込 570円)

国産の割干大根を使ってキムチにしました。独
特の心地いい歯ごたえが楽しめます。

ご飯がすすむ
パリポリとした食感が魅力

原材料／カット割り干し大根(国産)、唐
辛子、アミエビ塩辛、粗糖、鰯エキス、人
参、葱、米粉、昆布、にんにく、生姜

182692 EFL
みらい� 　S10日/豆・麦・米

プルコギのたれ
200㎖740円(税込 799円)

こんがり焼いたお肉によくからむ濃厚な旨みの
たれ。意外な使い方として、魚(サバやブリなど)
を照り焼にするときに使っても。

182709 EF
みらい� 　S20日/豆・麦・米

MIRAI薬念醤(ヤンニョンジャン)
200㎖660円(税込 713円)

チヂミのたれ、冷奴のたれ、ごはんのかけだれに
そのままお使いいただけます。刻みネギ(白い部
分)やみょうが、すりにんにくなどを加えても。

素材の旨みによくからむ
醤油ベースの万能調味料

原材料／醤油(小麦(カナダ)、大豆、食塩、米)、米
酢、粗糖、発酵調味料、唐辛子、ごま油、ごま

なが芋の食感を生かしたキム
チに仕上げました。温かいご飯
にのせて、大葉や海苔などを
トッピングし、どんぶり風にし
ても。

シャキシャキ食感の旨辛味がやみつきに

原材料／なが芋(国産)、干し甘えび(新潟県)、漬け原材料(唐辛
子、アミエビ塩辛、粗糖、鰯エキス、人参、葱、米粉、昆布、にん
にく、生姜)

約二人前の使い切りサイズ。
レシピの具材はあさり、にんに
く、豆腐などですが、豚肉など
お好みでアレンジいただけま
す。

182680 EFL
みらい� 　S15日/豆・麦・米・え

スントゥブチゲの素
70g350円(税込 378円)

具材とたれをごま油で炒めるのがコツ

原材料／味噌(はだか麦(長崎県)、大豆、食
塩)、唐辛子、アミエビ塩辛、粗糖、鰯エキ
ス、にんにく、生姜、昆布、発酵調味料

韓国屋台の定番メニュー。甘辛
自家製のコチュジャンと国産米
トッポッキ(12個)のセットで
す。簡単に作れるレシピ付き。

182679 EFL
みらい� 　S7日/豆・米

たれ付き国産米トッポッキ
170g680円(税込 734円)

182758 EL
無茶々園(愛媛県)� 　S180日以上/豆・麦・米

無茶々園 ゆずぽん酢
300㎖980円(税込 1058円)

無茶々園のゆずストレート果汁と醤油、純米酢、
本みりん、甜菜糖を加えて作りました。

香り豊かで澄んだ味わいが心地よい
余韻のぽん酢です

原材料／醤油、柚子果汁、米酢、甜菜糖蜜、みりん

練りごまとごま油を
ベースに、鰹だしや
厳選調味料、柑橘を
加えた、ごま屋なら
ではの濃厚なごまだ
れです。

182760 EL
山田製油� 　S90日以上/豆・麦・米

白ごまだれ
165g630円(税込 680円)

濃厚でクリーミーな特製ねりごまをたっぷり使いました

ごまだれにごまらぁ
油の製造で残った香
辛料を加えました。

182771 EL
山田製油� 　S90日以上/豆・麦・米

ごまだれ辛いじゃん
165g630円(税込 680円)

もったいない!から生まれた逸品

大山町に自生する
柚子の生搾り果汁
です。鍋料理や焼き
魚、酢飯などに。

182722 E
大分大山町農業協同組合�　S90日以上

ゆず果汁
200㎖580円(税込 626円)

12月3回

182746 EL
大分大山町農業協同組合� 　S6ヶ月

栗ようかん
200g800円(税込 864円)

大分県産の生栗をじっくり煮込み、栗の粒を入
れた贅沢な逸品です。

182783 E
末廣酒造� 　S90日以上/米

まっこり風 春玉の白
330㎖

アルコール8度以上9度未満600円(税込 660円)
韓国において古来親しまれてきた活性にごり酒
マッコリ。日本の醸造技術を駆使し、米と麹、水
のみでマッコリ風に仕上げました。

12月3回

冷から常温まで上品な味わいで
キレがよく飲み飽きない美味しさ

原材料／米(国産)、米麹

182795 EF
天領酒造� 　S90日以上/米

天領 どぶろく
640㎖1380円(税込 1518円)

米、米麹、水のみを発酵させ、もろみを濾さない
濁り酒です。

12月3回

米の甘さや華やかな香り
はじけるような口当たりと酸味が特徴

原材料／米、米こうじ

大分県大山町産の
小梅を食塩で漬込
み、契約農家が栽培
した紫蘇で色付けし
た、昔ながらの梅干
しです。

182734 E
大分大山町農業協同組合�　S180日以上

小梅干し
100g460円(税込 497円)

12月3回
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未成年者の飲酒は法律で禁止されています。お酒

愛知県稲沢市  有限会社みらい

182667 EF
みらい� 　S5日/米・え

なが芋キムチ
130g550円(税込 594円)

170 
大原さんの
長ねぎ

242
国内産
冷凍あさり

397
大豆屋
木綿豆腐


